PALMARES

MENSAGEM DO CHEFE

Bem-vindos ao AL SUD Palmares, o lugar
onde a paixdo, a criatividade, a qualidade
dos ingredientes e a cozinha de autor se
unem para lhe oferecer uma experiéncia
gastrondémica e cultural impar.

A cozinha do AL SUD vive do receitudrio
tipico da regido do Algarve e dos produtos
locais, trazendo para a mesa uma rica
variedade de peixe e marisco, carne e
legumes da serra.

Enguadrado num cendrio de beleza
sublime, com vistas para a baia de Lagos e
estudrio de Alvor, num espaco elegante e
intimista, o AL SUD apresenta uma
experiéncia sensorial pautada por vdrios
momentos de degustacdo.

A inspiracdo que vem do “Sul” revela -se por
[sso n@o s6 no palato, mas também
quando o olhar se perde no oceano. Uma
experiéncia rica em emogbes, onde a
criacdo culindria enleva e delicia a cada
momento de descoberta.

Chefe de Cozinha
Loois 7 ipos
Sub-Chefe de Cozinha
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ATUM
Ostra / Caviar Imperial / Pepino

GAMBA VIOLETA
Perceves / Maca Granny / Shiso

LULA
Choco / "Alcagoitas”

CARABINEIRO
Toucinho / “Noodles” de Batata

PREGADO
Bivalves da Ria de Alvor / Aipo / Coentros

PARGO
Acorda de Tomate / Molho Assado

PORCO IBERICO
Milhos de Monchique / Caldo do Cozido

BORREGO ALENTEJANO
Beldroegas / Grao / Hortela

CITRINOS
Batata-doce de Aljezur / Ras el Hanout

AMENDOA DO ALGARVE
Moscatel / Rosmaninho

A DESCOBERTA - €175

A NOSSA HARMONIZAGCAO - 95€

Precos com IVA incluido a taxa de 23%.
Por favor, informe caso tenha alguma
restricdo dietética ou alergia.



